g |C YA % Ce ntr@Tec 1998:3;;
‘T‘-"'__- Castl"a Yy Ledn w° Servicios Avanzados de

® Innovacién para Pymes

FORO NACIONAL
VISION GLOBAL DE LA ALIMENTACION DEL FUTURO

Lugar de celebracion: Centro Cultural LECRAC. Palencia
Fecha: 1 de Junio de 2023

Enlace Inscripcion: Pincha aqui

El objeto de este foro es crear espacios de intercambio de buenas practicas de
negocio y nuevas tendencias, facilitando a las empresas Agroalimentarias y a
los agentes econédmicos y de innovacion experiencias y conocimiento sobre
nuevas tendencias en alimentacion, tecnologias en nutricion y sostenibilidad,
asi como en vigilancia tecnoldgica del mercado.

El foro plantea diferentes actuaciones que permitan a los asistentes recibir
informacion técnica de alto interés, a través de la participacion de entidades y
ponentes de reconocido prestigio, generaciéon de entornos de interaccion
comun vy actividades de networking mas cercanas de forma que se puedan
iniciar o reforzar sinergias y alianzas en este ambito.

Se plantea como un Foro Nacional, con especial interés a la asistencia de
empresas, sobre todo PYMES la region de Castilla y Leon.

Localizacién Centro Cultural Lecrdc. Avd. Valladolid, 26. 34004. Palencia
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PROGRAMA
09:15 Recepcion. Entrega acreditaciones.
09:30 INAUGURACION
D. Augusto Cobos Pérez. Director General del Instituto de Competitividad
Empresarial ( ICE JCyl)
D. Javier Labarga Vaca. Presidente CETECE
10:00 Bloque NUTRICION

Ponencia Inaugural:
Retos de la Gastronomia Cientifica: las 12 eses de la gastronomia
saludable y sostenible en el siglo XXI

Dr. Javier Aranceta Bartrina. Presidente de la Sociedad Espafiola de Nutricién Comunitaria
(SENC). Presidente de la Academia Espafiola de Nutricion y Ciencias de la Alimentacion (AEN). Director
del HUB GastroFood de la Universidad de las Palmas de Gran Canaria (ULPGC).

10:40 MESA REDONDA

Inmunonutricién, mecanismos de accién de probidticos

Dra. Ascension Marcos Sanchez. Presidenta de la International Society for Immunonutrition
(ISIN). Directora del Grupo de Inmunonutricion. Dpto. de Metabolismo y Nutricién. Instituto de Ciencia
y Tecnologia de Alimentos y Nutricion (ICTAN — CSIC).

La nutricion y el bienestar emocional: alteraciones e importancia de la

socializacion en nuestra salud.
Dr. José Antonio Lopez Moreno. Profesor del Departamento de Psicobiologia y Metodologia en
Ciencias del Comportamiento. Facultad de Psicologia, Universidad Complutense de Madrid.

Fortalezas y debilidades de la alimentacion espainola actual.

Dr. Gregorio Varela Moreiras. Catedratico de Nutricién y Bromatologia Universidad San Pablo
CEU Madrid. Presidente de la Federacion Espafiola de Sociedades de Nutricidon. Alimentacion vy
Dietética (FESNAD).
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12:00 CAFE NETWORKING

12:30 Bloque SOSTENIBILIDAD

Revalorizacion de subproductos alimentarios en recubrimientos y films

comestibles

Dra. Irene Albertos Muioz. Profesora en la Facultad de Enfermeria. Universidad de Valladolid.
Miembro del Grupo de Investigacion (VIMAS +) en Valoracidon e Intervencion Multidisciplinar en
Atencidén Sanitaria y Estilos de Vida Sostenibles.

Envases biodegradables en la industria alimentaria
D2 Alicia Naderpour Peialver. Investigadora AIMPLAS Instituto del Plastico.

Huella ecoldgica en Alimentacion.
D. Andrés Ferrer Santiago. CEO de Omawa Huella Ecoldgica.

13:40 Bloque MERCADO

Investigar Mercados para Innovar
D2. Sonia Gonzalez. Responsable Calidad e Innovacién_VITARTIS Cluster Agroalimentario de
Castillay Ledn.

El Neuromarketing como técnica de Innovacion.
D2. Elena Martin Guerra. Co-Founder & COO Sociograph.

14:40 COMIDA NETWORKING

15:40 Bloque TENDENCIAS

Carne vegetal
D. Esteban Fernandez Vasallo. CEO Molendum Ingredients. Grupo DACSA.

Reduccidon de azucares

D2. Rhona Martin. Responsable Desarrollo Negocio Nuevos Productos Food en AB AZUCARERA
IBERIA.
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Deshidratados de vegetales
D2 Raquel Martin Romo. Direccién de operaciones en SAAC IBERICA TOSTACION Y
DESHIDRATACION SA.

Nuevas tendencias con cereales
D2 Laura Ruiz Rodriguez. Directora de Desarrollo Emilio Esteban S.A.

Nuevas tendencias en alimentacion sin gluten. Proyecto NUTRIPIST.
D2. Ana Garcinufio Prados. Directora I+D+i CETECE.

CLAUSURA



